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MAITRE P:%W_

PLANT BASED

performed by

Lauren Wildbolz

Vorreiterin im Bereich der veganen Kiche in der Schweiz und Meisterin der Zukunftskiche
verkorpert einen nachhaltigen Lebensstil und ist bekannt fur Ihre besonders kreativen
Kompositionen und Gerichte.

In enger Zusammenarbeit mit der Deliciel AG hat Sie, speziell flr die BedUrfnisse von Hotels,
Restaurants und Caterings eine innovative und spannende Patisserie-Kollektion auf rein
pflanzlicher Basis namens KUBO geschaffen.

Feine, farbenfrohe und
Vielschichtige Desserts

Schnell geniessbar

Ohne Zucker Zusatz

Ohne Mehl

Haltbarkeit im Kihlschrank 7 Tage
Haltbarkeit im Tiefkthler bis 1 Jahr
Kurze Auftaudauer 2 - 3 Stunde

Karotten Holunder KUBO - VEGAN

Fruhling

Karottencreme
Dunkle Ganache mit salziger Tamari Note
Stisse Holundercréme

Knuspriger Schokoladenboden
mit Reiscrispies

1-te Qualitat / 1 x 6 Portions a 60g CH F 10.00
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